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Lampiran 1. Proporsi bagian tubuh ikan sapu sapu 
 

 
Kelompo

k 

 
Panjang Total 

(cm) 

 

Berat 
Total 
(g) 

 
Sampel 

 

Berat 
Sampe
l (g) 

 
% 

   Kepala 65 26.00 

   Usus/Hati 16 6.40 

   Kulit/Sisik 26 10.40 

 33,6 250 Daging Merah 17 6.80 

   Daging Putih 18 7.20 

   Sirip 15 6.00 

   Tulang 44 17.60 

   Lain-lain 49 19.60 

   Kepala 52 26.40 

   Usus/Hati 15 7.61 

   Kulit/Sisik 20 10.15 

Besar 32,5 197 Daging Merah 8 4.06 

   Daging Putih 33 16.75 

   Sirip 11 5.58 

   Tulang 25 12.69 

   Lain-lain 33 16.75 

   Kepala 79 23.17 

   Usus/Hati 51 14.96 

   Kulit/Sisik 34 9.97 

 35 341 Daging Merah 13 3.81 

   Daging Putih 60 17.60 

   Sirip 21 6.16 

   Tulang 47 13.78 

   Lain-lain 36 10.56 

   Kepala 33 27.05 

   Usus/Hati 15 12.30 

   Kulit/Sisik 12 9.84 

 22 122 Daging Merah 6 4.92 

   Daging Putih 18 14.75 

   Sirip 7 5.74 

   Tulang 9 7.38 

   Lain-lain 22 18.03 

   Kepala 43 25.60 

   Usus/Hati 19 11.31 

   Kulit/Sisik 19 11.31 

Sedang 26,3 168 Daging Merah 21 12.50 

   Daging Putih 21 12.50 

   Sirip 10 5.95 

   Tulang 18 10.71 

   Lain-lain 17 10.12 

   Kepala 47 28.31 
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   Usus/Hati 24 14.46 

   Kulit/Sisik 12 7.23 

 16,5 166 Daging Merah 16 9.64 

   Daging Putih 34 20.48 

   Sirip 8 4.82 

   Tulang 8 4.82 

   Lain-lain 17 10.24 

   Kepala 10 29.41 

   Usus/Hati 3 8.82 

   Kulit/Sisik 3 8.82 

 16 34 Daging Merah 2 5.88 

   Daging Putih 5 14.71 

   Sirip 2 5.88 

   Tulang 2 5.88 

   Lain-lain 7 20.59 

   Kepala 13 28.89 

   Usus/Hati 5 11.11 

   Kulit/Sisik 5 11.11 

Keci
l 

17 45 Daging Merah 3 8.57 

   Daging Putih 7 15.56 

   Sirip 4 8.89 

   Tulang 5 11.11 

   Lain-lain 3 6.67 

   Kepala 9 17.65 

   Usus/Hati 5 9.80 

   Kulit/Sisik 4 7.84 

 18 51 Daging Merah 4 7.84 

   Daging Putih 11 21.57 

   Sirip 5 9.80 

   Tulang 3 5.88 

   Lain-lain 10 19.61 
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Lampiran 2. Hasil uji statistik terhadap uji kesukaan pada abon ikan sapu sapu 
 

Panelis 
 Warna   Aroma  Tekstur   Ras

a 

 

A B C A B C A B C A B C 

1 4 5 4 5 5 4 4 3 4 4 5 5 

2 5 4 4 4 5 5 3 5 4 4 5 5 

3 5 3 4 4 4 4 3 5 4 3 5 3 

4 5 5 5 5 5 4 3 5 5 3 5 5 

5 4 4 4 4 5 3 3 5 3 3 5 5 

6 3 4 4 4 4 4 3 4 4 3 4 4 

7 4 5 4 4 4 3 4 4 3 4 5 4 

8 4 4 5 3 5 4 3 5 4 3 4 5 

9 5 3 5 5 5 5 5 4 5 5 5 5 

10 5 4 3 3 3 5 3 4 5 4 3 5 

11 3 5 4 5 3 4 3 5 4 3 5 4 

12 3 5 4 5 3 4 3 4 5 4 5 3 

13 4 4 4 4 4 4 5 5 5 4 5 4 

14 4 4 4 4 4 4 4 3 3 4 5 4 

15 4 4 4 4 5 4 4 4 4 4 5 4 

16 4 4 4 4 4 4 4 5 3 5 5 5 

17 4 4 4 4 5 4 4 4 3 4 4 4 

18 5 5 5 4 5 4 5 4 4 4 4 4 

19 4 4 4 4 3 3 4 5 4 5 5 3 

20 4 4 4 4 4 4 4 3 4 5 5 5 

21 5 5 5 4 5 3 4 4 5 5 4 4 

22 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 4 

23 4 4 4 4 5 4 3 3 3 4 5 4 

24 5 5 5 4 4 4 4 4 4 4 3 4 

25 5 5 5 4 3 4 5 5 5 4 4 4 

26 3 3 4 5 4 3 4 3 3 3 4 3 

27 5 5 5 5 5 5 4 4 4 5 5 5 

28 4 3 5 4 3 4 4 4 4 4 3 4 

29 3 3 5 3 3 3 4 4 5 5 4 4 

30 3 4 3 4 4 4 4 3 3 4 3 3 

31 4 4 4 4 3 4 4 4 4 5 4 4 

32 4 4 3 4 4 3 4 3 3 4 3 3 

33 4 4 4 4 3 3 4 4 3 4 4 3 

34 5 4 4 5 3 4 4 4 4 4 5 4 

35 4 4 4 5 4 4 4 4 4 3 4 3 

Jumla

h 

146 146 148 147 143 137 135 144 139 141 154 142 

   rata-rata  4.17  4.17  4.23  4.20  4.09  3.91  3.86  4.11  3.97  4.03  4.40  4.06  
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Lampiran 3. Uji Normalitas 

Uji Kesukaan Warna 
 
 

Tests of Normality 

 
Kolmogorov-Smirnova

 

 
Shapiro-Wilk 

 

Perlakuan 
Statistic Df Sig. Statistic Df Sig. 

 

Standardized Residual for 

Warna_A 

 

.253 

 

35 

 

.000 

 

.800 

 

35 

 

.000 

 

Standardized Residual for 

Warna_B 

 

.288 

 

35 

 

.000 

 

.790 

 

35 

 

.000 

 

Standardized Residual for 

Warna_C 

 

.334 

 

35 

 

.000 

 

.756 

 

35 

 

.000 

 

 

Uji Kesukaan Aroma 
 
 

Tests of Normality 

 
Kolmogorov-Smirnova

 

 
Shapiro-Wilk 

 

Perlakuan 
Statistic Df Sig. Statistic Df Sig. 

 

Standardized Residual for 

Aroma_A 

 

.348 

 

35 

 

.000 

 

.748 

 

35 

 

.000 

 

Standardized Residual for 

Aroma_B 

 

.240 

 

35 

 

.000 

 

.795 

 

35 

 

.000 

 

Standardized Residual for 

Aroma_C 

 

.327 

 

35 

 

.000 

 

.769 

 

35 

 

.000 

 

Uji Kesukaan Tekstur 
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Tests of Normality 

 
Kolmogorov-Smirnova

 
 

Shapiro-Wilk 
 

Perlakuan 
Statistic Df Sig. Statistic Df Sig. 

Standardized Residual for 

Tekstur_A 

 
.302 

 
35 

 
.000 

 
.786 

 
35 

 
.000 

Standardized Residual for 

Tekstur_B 

 
.249 

 
35 

 
.000 

 
.806 

 
35 

 
.000 

Standardized Residual for 

Tekstur_C 

 
.230 

 
35 

 
.000 

 
.811 

 
35 

 
.000 

 
 

Uji Kesukaan Rasa 
 
 

Tests of Normality 

 
Kolmogorov-Smirnov

a
 
 

Shapiro-Wilk 
 

Perlakuan 
Statistic Df Sig. Statistic Df Sig. 

 

Standardized Residual for 

Rasa_A 

 

.259 

 

35 

 

.000 

 

.808 

 

35 

 

.000 

 

Standardized Residual for 

Rasa_B 

 

.335 

 

35 

 

.000 

 

.739 

 

35 

 

.000 

 

Standardized Residual for 

Rasa_C 

 

.246 

 

35 

 

.000 

 

.810 

 

35 

 

.000 

 

 
Catatan : Dari hasil uji normalitas nilai sig. (yang warna merah) semua variabel 

(warna, aroma, teksur dan rasa) yang diuji menunjukkan < 0.05 artinya maka 

data dinyatakan tidak normal, maka akan dilakukan uji non parametrik salah satu 

uji non parametrik yaitu uji Kruskal Wallis
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Lampiran 4. Hasil uji kesukaan 

 
Uji Kruskal Wallis tujuannya untuk menentukan adakah perbedaan signifikan 

secara statistic antara dua atau lebih kelompok variabel yang berskala data numerik. 

Kruskal-Wallis Test

Ranks 

 
Perlakuan N Mean Rank 

Warna ABON_A 35 52.51 

 
ABON_B 35 52.23 

 
ABON_C 35 54.26 

 
Total 105 

 

Aroma ABON_A 35 58.20 

 
ABON_B 35 54.10 

 
ABON_C 35 46.70 

 
Total 105 

 

Tekstrur ABON_A 35 48.14 

 
ABON_B 35 58.26 

 
ABON_C 35 52.60 

 
Total 105 

 

Rasa ABON_A 35 47.64 

 
ABON_B 35 62.51 

 
ABON_C 35 48.84 

 
Total 105 

 



47 
 

Test Statistics
a,b

 

 Warna Aroma Tekstrur Rasa 

Chi-Square .113 3.121 2.306 5.985 

Df 2 2 2 2 

Asymp. Sig. .945 .210 .316 .050 

a. Kruskal Wallis Test   

b. Grouping Variable: Perlakuan 

 

 

Catatan: berdasarkan nilai Sig. (yang warna merah) semua variabel (warna, aroma, tekstur 
dan rasa) yang diuji menunjukkan tidak berbeda nyata (p>0.05) antar abon satu dengan yang 
lainnya. Hal ini dapat dikatakan bahwa semua jenis abon (A, B, dan C) memiliki warna, aroma, 
tesktur dan rasa yang sama
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Lampiran 5. Hasil Pengujian dari Balai Penerapan Mutu Hasil Perikana 
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Lampran 6. Pembutan Abon ikan sapu sapu  

 

 

 

 

 

 

 .            Daging giling                                                          Daging di kukus                            

           

 

 

  

 

 

                    Bumbu diblender                                                      Daging giling 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                        Tumis bumbu                                                          Pencampuran 
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                        Penggorengan                                              Pengepresan  

 

 

 

             

 

 

 

 

                            Pendinginan                                                  Pengemasan 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lampiran 7. Sampel analisa uji kesukaan  
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                            Abon A                                                         Abon B                                                 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                  Abon C 

Lampiran 8. Sampel analisa proksimat 

 

 

                                                          

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lampiran 9. Uji Kesukaan  

 

 

 

 



 

5 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

1 

 

 


