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LAMPIRAN



Lampiran 1. Hasil Analisis SPSS Kandungan NDF Hasil Fermentasi Tumpi
Jagung Menggunakan Inokulan dan Lama Fermentasi yang Berbeda

Descriptive Statistics

Dependent Variable:NDF

Faktor_A Faktor_B Mean Std. Deviation N

Tanpa_inokulan Hari ke 7 70.6667 2.51661 3
Hari ke 14 70.3333 2.08167 3
Hari ke 21 68.6667 1.52753 3
Total 69.8889 2.02759 9

Tambahan_inokulan Hari ke 7 71.6667 2.08167 3
Hari ke 14 69.3333 5.13160 3
Hari ke 21 66.0000 1.00000 3
Total 69.0000 3.74166 9

Total Hari ke 7 71.1667 2.13698 6
Hari ke 14 69.8333 3.54495 6
Hari ke 21 67.3333 1.86190 6
Total 69.4444 2.95500 18

Tests of Between-Subjects Effects
Dependent Variable:NDF
Type Ill Sum of

Source Squares df Mean Square F Sig.

Corrected Model 59.1112 5 11.822 1588 .237

Intercept 86805.556 1 86805.556 1.166E4 .000

Faktor_A 3.556 1 3.556 478 .503

Faktor_B 45.444 2 22.722 3.052 .085

Faktor_A * Faktor_B 10.111 2 5.056 679 526

Error 89.333 12 7.444

Total 86954.000 18

Corrected Total 148 444 17

a. R Squared =,398 (Adjusted R Squared =,147)
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Homogeneous Subsets

NDF
Subset
Faktor B N 1 2
Duncan? Hari ke 21 6 67.3333
Hari ke 14 6 69.8333 69.8333
Hari ke 7 6 71.1667
Sig. .138 414

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.

Based on observed means.

The error term is Mean Square(Error) = 7,444.
a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 6,000.
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Lampiran 2. Hasil Analisis SPSS Kandungan ADF Hasil Fermentasi Tumpi
Jagung Menggunakan Inokulan dan Lama Fermentasi yang Berbeda

Descriptive Statistics

Dependent Variable:ADF

Faktor_A Faktor_B Mean Std. Deviation N

Tanpa Inokulan Hari ke 7 28.3333 2.08167 3
Hari ke 14 30.3333 1.52753 3
Hari ke 21 29.0000 1.00000 3
Total 20.2222 1.64148 9

Tambahan Inokulan Hari ke 7 31.3333 2.30940 3
Hari ke 14 29.0000 1.00000 3
Hari ke 21 26.3333 57735 3
Total 28.8889 2.52212 9

Total Hari ke 7 29.8333 2.56255 6
Hari ke 14 29.6667 1.36626 6
Hari ke 21 27.6667 1.63299 6
Total 29.0556 2.07144 18

Tests of Between-Subjects Effects
Dependent Variable:ADF
Type Il Sum of

Source Squares df Mean Square F Sig.

Corrected Model 44,2782 5 8.856 3.707 .029|

Intercept 15196.056 1 15196.056| 6.361E3 .000

Faktor_A 500 1 500 .209 655

Faktor_B 17.444 2 8.722 3.651 .058]

Faktor_A * Faktor_B 26.333 2 13.167 5.512 .020

Error 28.667 12 2.389

Total 15269.000 18

Corrected Total 72.944 17

a. R Squared =,607 (Adjusted R Squared = ,443)
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Homogeneous Subsets

ADF
Subset
Faktor_B N 1 2
Duncan®  Hari ke 21 6 27.6667
Hari ke 14 6 29.6667
Hari ke 7 6 29.8333
Sig. 1.000 .855)

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.

Based on observed means.

The error term is Mean Square(Error) = 2,389.
a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 6,000.
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Lampiran 3. Dokumentasi Penelitian > Kandungan NDF Dan ADF Pada Tumpi
Jagung Yang Difermentasi Dengan Bakteri Asam Laktat (BAL)
Dari Cairan Rumen”

Penimbangan Tumpi

Pencampuran Media Cair e — —
(Molases AF\)ir dan BAL) dengan Proses Memasukkan Tumpi dalam
’ Tumpi Plastik untuk di fermentasi

Proses Vacum sebelum Proses Fermentasi dalam Lemari

Di Fermentasi Asam
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Proses Pengukuran Suhu

Proses Uji Karakteristik Warna dan
Tekstur

Proses Mengeringkan Sampel Proses Menghaluskan Sampel
(Mengoven)
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Menimbang Sampel untuk Analisis Menimbang Sinterd Glass
ADF dan NDF

Analisis ADF Analisis NDF

Mengoven Sampel sebelum Menimbang Sinterd glass dan
Menimbang untuk Hasil Akhir Menghitung Hasil Akhir Analisis
ADF dan NDF
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